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Añade doble carga de café (+0,60€)

ESPECIALES
2,10Capuccino

2,00Carajillo

3,80Café especial Al-Sabika
Café, leche condensada, crema
de pistacho, leche cremada y polvo
de pistacho

3,80Café especial Lotus
Café, leche condensada, crema de
Lotus, leche cremada y galleta Lotus

2,80White o Black Mocha Latte
Con chocolate (blanco o con leche,
nata y cacao en polvo)

3,20Matcha Latte

3,20Chai Latte

CAFÉS FRÍOS

3,20Iced Matcha Latte

3,20Iced Chai Latte

3,80Bombón Batido Baileys
Café, leche condensada, 
hielo, nata y Baileys

3,80Carajillo Frozen 43
Café, hielo frappé y Licor 43

2,80Vainilla Iced Coffee Latte

CAFÉS

CLÁSICOS
1,60Espresso

Café especial tueste natural arábica o descafeinado.
Leche semidesnatada, sin lactosa, soja o avena.

2,10Espresso doble

1,60Cortado

1,60Café con leche / 
Manchada

1,60Americano

2,00Café bombón

2,00ColaCao

2,00Café con leche grande



ZUMOS
NARANJA NATURAL

2,60Pequeño

3,40Grande

Elige tu base:
   Zumo de manzana o de naranja (+1,50€)
   Leche semidesnatada, sin lactosa, soja o avena

Melón Splash
Melón, mango y fresa

4,20

4,20Berries & More
Fresa, frambuesa y mora

SMOOTHIES

Ginger Beets
Remolacha, mango, piña y jengibre

4,60

4,80Paradise Pitaya
Pitaya, mango y açai

Elige tu base:
   Leche semidesnatada, sin lactosa, soja o avena
   Añade carga de café (+0,60€)

Pistacho Frappé 4,80

FRAPPÉS

4,80Oreo Frappé

Nutella Frappé 4,80

4,80Caramelo Frappé

INFUSIONES Y TÉS
Añade leche semidesnatada, sin lactosa, soja o avena (+0,20€)

Té verde 1,60

1,60Té rojo

1,60Té negro

Manzanilla 1,60

1,60Poleo menta

1,80Infusión o té especial
Roibos, frutas del pací�co, 
frutos rojos y menta



Elige tu pan de Alfacar artesanal de masa madre  como 
base y añade ingredientes a tu gusto

TOSTADAS

PAN ARTESANAL DE MASA MADRE

Pan blanco rústico 1,00

Media Entera

1,80

Pan multicereal 1,00 1,80

Pan sin gluten (maíz) 1,00 1,80

ESPECIALES

Arrayanes
Pan multicereal, aguacate
aliñado, salmón ahumado,
queso crema ligero con limón, 
rúcula fresca y semillas

9,50 Mulhacén
Pan rústico tostado, tomate
rallado, jamón ibérico, huevo
poché, salsa holandesa ligera
y AOVE

8,90

INGREDIENTES

2,20Queso curado

2,20Aguacate

AOVE Incluido

Tomate natural Incluido

Mantequilla y 
mermelada

Incluido
Huevo (plancha
o revuelto)

1,80

Media Entera

Jamón serrano 
Duroc

1,75 3,50

1,10Pechuga de pavo 2,20

Media Entera

1,10

1,10

1,80

2,20Huevo poché 2,20

1,60Paté y sobrasada 0,80

Atún 2,501,25



NUESTROS
BRUNCHS
ALBAYCÍN INGLÉS 14,90

Huevos (2 ud. al punto), pavo braseado, bacon crujiente,
alubias guisadas suaves, tomate asado, champiñones salteados, 
pan tostado y mantequilla

HUEVOS DE LA VEGA 14,50

Nuestra versión de los Huevos Benedict con:
pan tostado, aguacate, jamón ibérico, huevo poché (2 ud.), 
salsa holandesa y un toque de cebollino

BOWLS
GENERALIFE 6,90

Yogur griego natural, granola crujiente, 
frutos rojos, plátano, miel de caña, semillas 
(chía y calabaza) y pistacho picado 

MEDINA SABIKA 7,50

Yogur griego natural, compota ligera de manzana y 
canela, dátiles picados, almendra tostada, nuez, granada 
(o fruta de temporada), miel y un toque de canela

BOLLERÍA
Y DULCES
Donuts de chocolate

Donuts glaseados

Croissant de
mantequilla

Napolitana de
chocolate

1,50

5,50Tartas artesanas
(ver disponibilidad
de tartas de carta)

1,50

1,50

1,50



Muchos de nuestros platos no
contienen gluten, pero no podemos 
garantizar que no existan trazas por
contaminación cruzada en nuestras 

cocinas.

Si tiene alguna alergia o intolerancia 
alimentaria, rogamos consulte a nuestro

personal antes de realizar su pedido.




